
 

 

Base requise 2 personnes  

Validité Du 1
er

 mars au 19 décembre 

Hébergement Hôtel Logis de France 

Catégorie ** * cheminées 

Restauration Demi-pension avec dîner 

Dates à la demande 

Arrivée Passenans  

Départ Passenans 

Accès A39 sortie 7 ou 8  

Le forfait 
comprend 

L’hébergement en hôtel Logis de 
France (base chambre double), le 
petit déjeuner, le dîner (boissons 
comprises), la visite de cave  

Le forfait ne 
comprend pas 

Le transport sur le lieu du séjour et 
durant le séjour, le déjeuner, les 
boissons et dépenses personnelles, 
les taxes de séjour éventuelles  

Options 

Le déjeuner gastronomique du 2
ème

 
jour (+50€), nuit et demi-pension 
supplémentaire (à partir de 151€/2 
pers)  

2 jours / 1 nuit 
 

De la vigne à la bouche 
 

JOUR 1 : 
 

Arrivée  au domaine du Revermont  à partir de 
14h. 
 
Visite d’Arlay  
 
Visite des caves Jean Bourdy (exposition d’outils 
anciens, vieux millésimes, vigne conservatoire, 
galerie d’art) et dégustation des vins du domaine. 
 
 
Dîner gastronomique  
« traditions et gourmandises » à l’hôtel et 
dégustation de « galant des Abbesses ». 
 
Fin de soirée et nuit à l’hôtel. 
 
JOUR 2 :  
 
Petit déjeuner servi sous forme de buffet au salon. 
 
 
Merci de libérer la chambre avant 12h au plus 
tard. Possibilité de profiter des prestations de 
l’hôtel jusqu’en fin de journée (piscine, tennis). 
 
Vous avez la possibilité de prendre le déjeuner du 
midi à l’hôtel. 
 

 

198 Euros pour 2 pers 
 

Infos séjour : 
 

Programme 

 

LOISIRS ACCUEIL JURA 
8 rue Louis Rousseau - BP 458 
39006 LONS LE SAUNIER 
FRANCE 
03.84.87.08.88 
sejour@jura-reservation.com 
LAJ Autorisation préfectorale N° 039950002 

   
 

  

   

Hôtel Logis de France –  visites et 

gastronomie 
 
 

Les abbesses de Château Chalon, propriétaires 
des vignes faisaient vinifier le vin par de 
nombreux vignerons. Elles ont ainsi élaboré 
une  recette, en mettant du jus de raisin chauffé 
et aromatisé dans des fûts avec 1/3 de vieux 
Marc de Franche Comté ou de Fine, laissé en 
fût durant 5 ans. 
Cette recette, dénommée «vin galant » est 
toujours la spécialité d’une famille de vignerons 
d’Arlay, que vous êtes invités à rencontrer 
durant 
Une rencontre surprenante avec ce breuvage  
Plaisir de la table, de la détente, rencontre avec 
une famille de vignerons,  
 


